
 
A N T I P A S T I  

 

SAUTÉ DI COZZE & VONGOLE   - 19 - 
sauté van mosselen, vongole 

 

TAGLIERI DI SALUMI, FORMAGGI & VERDURE (2PERS.)   - 14,50 PP - 
charcuterie plankje 

 

BURRATA CON MISTO DI POMODORINI  - 14 - 
burrata, kerstomaat, basilicum mayonaise 

 

VITELLO TONNATO  - 18 - 
zacht gegaard kalf, tonijnsaus, koningkappers 

 

TARTARA DI FASSONA - 19 -  
tartar van Fassona 

 
 

A P E R I T I V O  
 

BRUSCHETTE MISTE  - 10 - 
mix van bruschette 

 

CROCHETTE DI PATATE CON CUORE DI PROVOLA  - 10 - 
kroketjes gevuld met provola 

 

APERI MARE - 16 -  
aperitief van zeevruchten 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

P A S T E  
 

GNOCCHI IN CREMA DI ZAFFERANO & COZZE   - 23 - 
huisgemaakte gnocchi van aardappel, crème van saffraan, mosselen 

 

RISOTTO AL CAVOLO VIOLA, GABERO & BURRATA   - 27 - 
risotto met rode kool, gamba, burrata 

 

SPAGHETTI VONGOLE & BOTTARGA   - 25 - 
spaghetti met verse venusschelpen, bottarga 

 

TAGLIOLINI AL TARTUFO  - 27 - 
tagliolini met truffel 

 

TAGLIATELLE AL RAGU  - 18 - 
tagliatelle bolognaise 

 

TONNARELLI AGLIO, OLIO, PISTACCHIO & PARMA CROCCANTE  - 27 - 
tonnarelli met look, pistache, krokante parmaham 

 

RAVIOLI BURRO & SALVIA  - 21 - 
ravioli met salie en boter 

 
 

S E C O N D I  
 

TAGLIATA DI MANZO   - 29 - 
entrecôte, aardappel, wortel, broccoli 

 

PARMIGIANA DI MELANZANE  - 24 - 
aubergine, basilicum, tomaat, parmezaan  

 

TENTACOLO DI POLIPO   - 31 - 
inktvis, puree, mayonaise van zwarte look 

 

OSSOBUCO ALLA MILANESE CON RISOTTO ALLO ZAFFERANO   - 29 - 
 Ossobuco alla Milanese, risotto, saffraan 

 

BRANZINO ALL’AQUA PAZZA   - 28 - 
zeebaars, licht gekruide bouillon 



 

D O L C I  
 

TIRAMISU SPECULAAS   - 9 - 
 tiramisu met speculaas 

 

PANNA COTTA AI FRUTTI DI BOSCO   - 9 - 
panna cotta, bosvruchten  

 

TORTINO AL LIMONE   - 9 - 
citroentaartje 

 

COPPA DI GELATO & FRUTTA FRESCA   - 8 - 
vanille ijs, vers fruit 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


